
11th Anniversary 瀬戸の恵み 

 

Menu A 

瀬戸内ニシ貝のブルゴーニュ風 

オリーブハマチのマリネと讃岐野菜 

地海老のパスタ 

瀬戸内穴子のムニエール ソースバルサミコ 

又は 

オリーブ牛股肉のポワレ ソースシャンピニオン 

又は 

ポムダダン－オリジナルフォアグラ料理－(＋¥1000) 

さぬきゴールドのスープ 

栗のムース ルーレ仕立て 

コーヒー又は紅茶 

￥6,000 

 

Menu B 

瀬戸内ニシ貝のブルゴーニュ風 

オリーブハマチのマリネと讃岐野菜 

地海老のパスタ 

瀬戸内穴子のムニエール ソースバルサミコ 

赤ぶどう酒のお口直し 

オリーブ牛股肉のポワレ ソースシャンピニオン 

又は 

ポムダダン－オリジナルフォアグラ料理－(＋¥1000) 

さぬきゴールドのスープ 

栗のムース ルーレ仕立て 

コーヒー又は紅茶 

￥8,000 

 

 


