
海 の 見 え る マ ル シ ェ で う ま れ る 小 さ な つ な が り 、大 き な 出 会 い 。

６月30日（日）10：００-15：００
場所：大型テントドーム横

パフォーマンススペース

出演
清水ひさお（綱わたり）
ミン・チュノン（韓国伝統音楽）
大道芸人 とっしゃん
藤田智成（ジャグリング）

↓JR 高松駅

本部

- 半 夏 マ ル シ ェ  ー

（オリーブ製品、ホットドック、
 アイスクリーム）

井上誠耕園

小豆島からの出店です！

（香川県産の旬野菜や
 果物を使用したジェラート）

ヴォンパストーレ

県産の旬野菜や果物の生産者さんの
想いを込めたジェラート

（珈琲、県産フルーツを使用した
 ドリンク、瀬戸内の食と暮らしの本 ）

book marute

いれたてコーヒーを召し上がれ

（樽生ギネス、高松Bayのフィッシュ&チップス
香川県産小麦使用クラフトビール、限定リアルエール）

IRISH PUB THE CRAIC

瀬戸内の鮮魚を使用したフィッシュ＆チップスおすすめです。

（フグ唐揚、イイタコ唐揚、
 瀬戸内海鮮の網焼き）

百とら

市場から仕入れた瀬戸内の味です

（県産食材を使用したジェラート）
ジェラートcaju×果樹
希少糖入り飯山産桃シャーベットや
味よし、香りよしのブラッドオレンジソルベも！

（讃岐夢豚コロッケ、さぬきサンド、
 フルーツかき氷）

コロ家（５６８）

讃岐コロッケおためしあれ！

（タコと野菜のカポナータ、瀬戸内パエリア、さぬきひめソースのソフトクリーム、
 ビワのプリン、香川県在住のデザイナー作の雑貨いろいろ、オリーブラムネ）

イタリア料理アクアフォンテ

さぬき食材を使ったイタリアお料理やデザート！

（香川県産野菜使用のラスク）
瀬戸内ラスク堂
地元でとれた野菜パウダーを
使用したラスクです

（希少糖マドレーヌ、マカロン等）
パティスリー・スミダ
希少糖使用の18種類バリエーションのスイーツ

（しそシフォン、レモンシフォン、その他）
コメルシーの台所
仏生山にオープンしたばかりのお菓子屋さん

（にんにく、にんにく加工品、高橋農園にんにく・
 キャベツ入り焼きそば、県産野菜）

高橋農園

高橋農園のおいしいにんにくを使った
特製やきそば！

（有機野菜、有機の里とつるかめ食堂の
 コラボメニュー）

さぬきファームプロジェクト協議会

この日だけのスペシャルコラボ！！

（すもも、ジェラート、ジャム）
飯田農園
４代続く桃農園。すももの時期になりました

（アイスクリーム、
 おだんご作りワークショップ）

安藤牧場かうべる

安藤牧場で毎朝搾った牛乳でつくりました

（地元野菜を使ったピザ、パン）
吉田製パン所
坂出で90年続く老舗パン屋さん！

（椎茸、椎茸加工品、野菜カレー、惣菜、天ぷら）
集い
お母さんの手作り自慢！

（季節の蒲鉾）
熊野蒲鉾店
地元の素材にこだわった、さぬきの天ぷら！

（まんのう町の産直野菜）
アグリカルチャーカンパニー森近
とれたて野菜と手作りお惣菜！

（うたづ塩唐揚げ、とりめし）
SKYE
宇多津町特産品の入浜の塩を
使ったうたづ塩から揚げ！

夏至から11日目。7月2日ごろにあたる。このころから梅雨が明け、
この日までに田植えを終えないと、お米の収穫量が半分になると
も言われ大切な節目の日でした。ここ讃岐の半夏生といえば、「半
夏うどん」と「禿だんご」と「しょうゆ豆」が定番。また関西地域全域
では植えた苗がタコのようにしっかり吸い付くようにと、タコを食
べる習慣もあります。

今日のテーマは半夏！ さぬきマルシェ特別版

マルシェ

THE
つなわたり！

＝半夏メニューのお店

イベントに合わせ

いつもと場所が

変更になります！


