
①ガイドライン
・皮には共通材料として「さぬきの夢」を使用します。
・具材はオリーブ豚や県産野菜など県産品を積極的に使用します。
・調理方法、値段、個数等の規定はありません。上記項目を元に各店オリジナルの餃子を開発し、
提供していただきます。

②商品開発の理由
「さぬきの夢」を使用した「讃岐餃子」の開発に関してですが、まず、うどん県の特徴を生かすため
「さぬきの夢」をメイン材料に使用できる料理を考えるところからスタートしました。
うどんの為に開発された「さぬきの夢」はモチモチ感が強く感じられ、その特徴を生かせる料理であ
ること、さらにオリーブ豚や県産野菜などが無理なく、バランスよく使用できることを考えた結果、
餃子との相性が非常に良いことに気づき、「讃岐餃子」の開発を進めました。

■名 称／讃岐餃子キャンペーン
■主催／香川県中華料理生活衛生同業組合
■協力／「かがわの食」Happyプロジェクト実行委員会、日本中国料理協会香川県支部
■期 間／2020年11月1日（日）～2021年2月12日（金）
■概 要／・キャンペーン期間中、参加店舗は対象メニューとなる「讃岐餃子」の提供を行います。

・来店またはWEB注文により「讃岐餃子」を注文したお客様へ、アンケート付応募ハガキ
と特製シールを渡します。

・お客様は3回の注文で抽選へ応募ができ、当選者には賞品をプレゼントいたします。
■参加店舗／18店舗（詳細は別紙チラシ参照）

本キャンペーンは地域飲食店の来店者促進を目的としており、中華料理店に限らず、
他ジャンルの飲食店も参加可能です。

■賞 品／キャンペーン参加店舗で使える「5,000円お食事券」を10名様にプレゼントいたします。

お問い合わせ／香川県中華料理生活衛生同業組合 tel.087-822-2525
キャンペーンHP／https://kagawa-ca.com/gyoza_cp/

報道関係者各位

「さぬきの夢」を使った「讃岐餃子」ができました。
「讃岐餃子キャンペーン」スタート！

この度、香川県中華料理生活衛生同業組合では厚生労働省医薬・生活衛生局生活衛生課より「令和２年
度生活衛生関係営業対策事業費補助金」の採択を受け、「かがわの食」Happyプロジェクト実行委員会の
協力のもと、多店舗による「讃岐餃子キャンペーン」を新たに実施する運びとなりました。
「讃岐餃子」は讃岐うどんのために開発された小麦「さぬきの夢」を材料とした共通の皮を使い、具材に
は県産品を積極的に使用することをルールとしており、キャンペーン参加各店が創意工夫を凝らしお店独
自の「讃岐餃子」を提供します。焼き・水・蒸しなどの調理方法も味も様々です。各店オリジナルの讃岐
餃子を食べ比べていただくことで、お客様に各お店の味を楽しんでいただけます。

本キャンペーンは、新型コロナウイルス感染症の拡大により、甚大な被害を受けている飲食店における
来場促進、売上回復はもとより、「さぬきの夢」や「オリーブ豚」などの魅力あふれる県産品の再発見、
ひいては「讃岐餃子」がうどんに続く新たな香川名物となるように広報展開し、将来につながるよう実施
してまいります。
また、本キャンペーン参加店に関して、香川県中華料理生活衛生同業組合加盟店17店舗は、厚生労働省
の国庫補助事業として実施中の「新型コロナウイルス感染防止対策取組店」として認められているほか、
未加入店「中国料理 桃花苑」に関しては、Go To Eatキャンペーンへの参加登録に必要な「感染予防対
策ガイドライン」を順守しております。参加店全店、新型コロナウイルス感染防止対策を徹底しておりま
すので、お客様には安心してご来店いただけます。
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