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温暖で雨が少なく、絶好の栽培地である小豆島に植えられてから、110余年の歴史がある。　
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早朝に収穫後、すぐに
氷詰めにして出荷する
ため、鮮度が良いことで
知られている。

希少糖とは、自然界に僅かしか存在しない糖のことで、約50種類あることが分かって
いる。香川大学農学部において全ての希少糖の生産法が確立され、香川の産学官
が連携し世界をリードする研究と事業化が進められている。その希少糖の一つ「アル
ロース」は、カロリーゼロで、砂糖の７割程度の甘さを持つ。さらに、脂肪燃焼促進
作用、食後血糖値の上昇抑制作用など驚くべき機能が明らかになっている。現在、
和洋菓子、飲料を中心にアルロースを使用した商品が県内外で販売されており、今後
さらに多くの商品への展開が期待される。
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巧
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ちゅうぞうひん伝統の技を脈々と受け継
ぎ、つり鐘や鉦（かね）など
が作られている。

ほうせいひん

障子に精巧な意匠（デ
ザイン）を施す技術。コー
スターなどの小物も作ら
れる。

保多織（ぼたおり）はいつまでも丈夫な
ことから「多年を保つ」という意味で命名
された。

ちょうちん





香川県では、乳牛の
飼育も盛んで、生乳
生産量は四国一。良
質の牛乳が作られて
いる。

フルーティーな甘味が特長のフル
クトースが多く含まれる。しっかり
した赤身の旨味とさっぱりした脂
身の甘味は絶品。

豊富



糖度が高くビタミンが豊富で、黄緑色
の果肉が特徴。

さぬきエメラルド

少雨と長い日照時間から、糖度の
高い実ができる。

、濃厚な味わいが楽しめる。

一般流通品種の中でも特に
大きく、黄金色の果肉が特徴。 

「幸水」と「豊水」、「あきづき」
を主力に、みずみずしく甘いなし
を生産している。

完熟収穫のため、

県が登録した生産者が、品質などにこだわって
大切に育てた県産レモンを、「さぬき讃レモン」と
して推奨しています。

さぬき讃レモン

甘みが強く、程よく酸味があってジューシー。
美味しさにこだわった独自技術が自慢。



さぬき讃ベジタブルとは

苦みが適度に抑えられ、食べやすい
ことで人気。

根元まで

通算6回

さぬき

特長

香川県では、県等が認定した
生産者が、旬や品質等にこ
だわって作った野菜を「さぬき
讃ベジタブル」として推奨して
います。

日照時間が長いため実が締
まって色づきが良く、品質が
高いことで知られる。





優良品種が栽培されており、豊かな味と
香りの良さで評価が高い。

切 花 向 け の コ ン パ ク ト な

品 種 を 栽 培

大輪、小菊、スプレーギクなど種類も多く、さまざまな用途で
使われている。

「“初摘み”香川県産ノリ」認証品は歯
切れ、口溶けが良く、旨みたっぷり。


